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Общие положения

Результатом освоения профессионального модуля  является готовность обучающегося к выполнению вида профессиональной деятельности: Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих и составляющих его профессиональных компетенций, а также общие компетенции, формирующиеся в процессе освоения программы подготовки специалистов среднего звена в целом.
Формой аттестации по профессиональному модулю является экзамен. Итогом экзамена является однозначное решение: «вид профессиональной деятельности освоен / не освоен».
1. Формы промежуточной аттестации по профессиональному модулю

Таблица 1.

	Элемент модуля
	Форма контроля и оценивания

	
	Промежуточная 

аттестация
	Текущий 

контроль

	Выполнение работ по ПП.04.01 профессии 17353 Продавец продовольственных товаров
	Дифференцированный зачет
	Тестирование, устный опрос,  практическая работа


2. Результаты освоения модуля, подлежащие проверке

2.1. Профессиональные и общие компетенции

В результате контроля и оценки по профессиональному модулю осуществляется комплексная проверка следующих профессиональных и общих компетенций.

Таблица 2.

	Профессиональные компетенции
	Показатели оценки результата

	ПК 2.1. Осуществлять приемку товаров и контроль за наличием необходимых сопроводительных документов на поступившие товары.
	Знание показателей качества различных групп продовольственных товаров; дефектов продуктов; особенностей маркировки, упаковки различных групп продовольственных товаров, видов сопроводительных документов, их реквизитов. Быстрота и правильность чтения сопроводительных документов, распознавание их реквизитов. Правильность установления градаций качества пищевых продуктов. Точность оценки качества продуктов по органолептическим показателям. Умение распознавать дефекты пищевых продуктов. Грамотность использования измерительного оборудования при приёмке товаров

	ПК 2.2. Осуществлять подготовку товаров к продаже, размещение и выкладку.
	Знание классификации групп, подгрупп и видов продовольственных товаров. Знание особенностей упаковки отдельных групп продовольственных товаров. Знание правил охраны труда при подготовке товаров к продаже, размещении и выкладке товаров. Быстрота и правильность идентификации различных групп, подгрупп и видов продовольственных товаров (зерновых, плодово-овощных, кондитерских, вкусовых, молочных, яичных, пищевых жиров, мясных и рыбных) при размещении и выкладке товаров. Скорость и тщательность подготовки к продаже разных групп и подгрупп продовольственных товаров. Правильность размещения и выкладки продовольственных товаров  в торговом зале магазина.

	ПК 2.3. Обслуживать покупателей, консультировать их о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах отдельных продовольственных товаров.


	Знание особенностей пищевой ценности разных пищевых продуктов. Знание ассортимента и товароведных характеристик основных групп продовольственных товаров. Быстрота и точность идентификации различных групп, подгрупп и видов продовольственных товаров (зерновых, плодово-овощных, кондитерских, вкусовых, молочных, яичных, пищевых жиров, мясных и рыбных) при продаже товаров. Скорость и техничность выполнения всех работ по обслуживанию покупателей и продаже различных групп продовольственных товаров.

	ПК 2.4. Соблюдать условия хранения, сроки годности, сроки хранения и сроки реализации продаваемых продуктов.


	Знание особенностей хранения отдельных групп продовольственных товаров. Обеспечение создания оптимальных условий хранения продовольственных товаров, соблюдение сроков реализации.

	ПК 2.5. Осуществлять эксплуатацию торгово-технологического оборудования.


	Знание классификации, назначения отдельных видов торгового оборудования; технических требований, предъявляемых к торговому оборудованию; устройства и принципов работы оборудования; типовых правил эксплуатации оборудования; нормативно-технологической документации по техническому обслуживанию оборудования. Правильность подготовки измерительного, механического, технологического контрольно-кассового оборудования. Грамотное использование в технологическом процессе измерительного, механического, технологического контрольно-кассового оборудования.

	ПК 2.6. Осуществлять контроль сохранности товарно-материальных ценностей.
	Знание особенностей хранения отдельных групп продовольственных товаров. Создание оптимальных условий хранения продовольственных товаров.

	ПК 2.7. Изучать спрос покупателей.


	Знание ассортимента и товароведных характеристик основных групп продовольственных товаров. Знание видов спроса и методов изучения спроса. Быстрота и точность идентификации различных групп, подгрупп и видов продовольственных товаров при изучении спроса. Умение применять различные методы для изучения спроса покупателей.


Таблица 3.

	Общие компетенции
	Показатели оценки результата

	ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.
	демонстрация интереса к будущей профессии

участие в профессиональных конкурсах

	ОК 2. Организовывать собственную деятельность, исходя из цели и способов ее достижения, определенных руководителем.
	рациональность  решения профессиональных задач в  сфере обслуживания  покупателей

	ОК 3. Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы.
	обоснованность  принятого  решения, своевременность   оценки и коррекции деятельности

ответственность за выполненную работу

	ОК 4. Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач.
	эффективность поиска  необходимой информации

правильность анализа инноваций

	ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.
	результативность информационного поиска материала

	ОК 6. Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами.
	адекватность самооценки  деятельности в команде

эффективность общения с коллегами, руководством, покупателями

	ОК 7. Соблюдать правила реализации товаров в соответствии с действующими санитарными нормами и правилами, стандартами и Правилами продажи товаров.
	отсутствие нарушений Правил продажи товаров, санитарных норм

отсутствие жалоб покупателей

осторожность и безопасность выполнения работ


Таблица 4.

	ПК 2.1. Осуществлять приемку товаров и контроль за наличием необходимых сопроводительных документов на поступившие товары.
	Знание правил расчетов и обслуживания покупателей.

Скорость и техничность выполнения всех работ по обслуживанию покупателей и продаже различных групп продовольственных и непродовольственных товаров.

Знание показателей качества различных групп продовольственных товаров; дефектов продуктов; особенностей маркировки, упаковки различных групп продовольственных товаров, видов сопроводительных документов, их реквизитов. Быстрота и правильность чтения сопроводительных документов, распознавание их реквизитов. Правильность установления градаций качества пищевых продуктов. Точность оценки качества продуктов по органолептическим показателям. Умение распознавать дефекты пищевых продуктов. Грамотность использования измерительного оборудования при приёмке товаров

	ПК 2.4. Соблюдать условия хранения, сроки годности, сроки хранения и сроки реализации продаваемых продуктов.

ПК 2.6. Осуществлять контроль сохранности товарно-материальных ценностей.
	Знание особенностей хранения отдельных групп продовольственных товаров. Обеспечение создания оптимальных условий хранения продовольственных товаров, соблюдение сроков реализации.
Знание особенностей хранения отдельных групп продовольственных товаров. Создание оптимальных условий хранения продовольственных товаров.

	ПК 2.3. Обслуживать покупателей, консультировать их о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах отдельных продовольственных товаров.

ОК 6. Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами.
	Знание особенностей пищевой ценности разных пищевых продуктов. Знание ассортимента и товароведных характеристик основных групп продовольственных товаров. Быстрота и точность идентификации различных групп, подгрупп и видов продовольственных товаров (зерновых, плодово-овощных, кондитерских, вкусовых, молочных, яичных, пищевых жиров, мясных и рыбных) при продаже товаров. Скорость и техничность выполнения всех работ по обслуживанию покупателей и продаже различных групп продовольственных товаров.

Адекватность самооценки  деятельности в команде. Эффективность общения с коллегами, руководством, покупателями


2.2. Требования к портфолио

Тип портфолио

Тип портфолио - смешанный.

Состав портфолио:

- материалы по внеурочной самостоятельной деятельности, включая рефераты, сообщения, кроссворды; 

- отчеты по выполнению практических работ; 

- аттестационный лист по производственной практике, отчет по практике;

- диплом или свидетельство за участие в олимпиадах, конкурса профессионального мастерства;

- грамоты за спортивные и общественные достижения и др. 

Требования к оформлению портфолио:

- титульный лист

- оглавление

- пояснительная записка, шрифт Times New Roman, 12, междустрочный интервал 1,5,

- общий объем страниц 30-70 страниц, формат А 4

- каждый отдельный материал должен датироваться.

3. Оценка освоения теоретического курса профессионального модуля

3.1. Типовые задания для оценки освоения профессионального модуля ПП.04.01 профессии 17353 Продавец продовольственных товаров
Задание 1: Перечень практических выпускных квалификационных работ
Вариант 1
1. Техника безопасности на рабочем месте продавца продовольственных товаров.

2. Организация рабочего места продавца продовольственных товаров.

3. Проверьте подлинность штрих-кода, рассчитав контрольное число образца товара.

4. Выпишите доверенность на получение товаров по следующим данным:

Доверенность № 65 от «дата текущая». 

Торговое предприятие – ПАО «Магнит» Калужская область, г. Людиново, ул. Ленина, 21, руководитель торгового предприятия – Иванова Р.Т., главный бухгалтер – Силакова Г.П., расчетный счет  № 0002126758098 в Газэнергобанке.

Доверенность действительна 3 дня, выдана на имя продавца - Петровой Ирине Васильевне, паспортные данные – серия 2901 № 4505678, паспорт выдан 24 июля 2014 года Людиновским ОВД Калужской области на получение следующего товара: сок «Моя семья» - 80 штук, майонез «Московский» – 180 штук, кетчуп «Кальве» – 240 штук, колбаса «Одесская» - 49 кг, сыр «Российский» - 36 кг.

Поставщик – оптовая база ООО «Роспродторг». Товар поступил по накладной № 65 от «дата текущая».

5. Выпишите накладную на отпуск товаров по следующим данным:

Отпущен товар с оптовой базы ООО «Роспродторг» по накладной № 65 от «дата текущая» кладовщиком Мишиной И.М. в магазин ПАО «Магнит» продавцу Петровой И.В. в следующем ассортименте:
1. Сок «Моя семья» 1 л, 4 упаковки по 20 пачек в каждой по цене за 1 пачку 47 руб. 30 коп.

2. Майонез «Московский» 67% жирность, 0,25 кг, 6 упаковок по 30 пачек в каждой по цене за 1      
     пачку 29 руб. 90 коп.

3. Кетчуп «Кальве» 0,25 кг, 10 упаковок по 24 пачек в каждой по цене за 1 пачку 24 руб. 25 коп.

4. Колбаса «Одесская» полукопченая 49 кг по цене за 1 кг 286 руб. 40 коп.

5. Сыр «Российский» жирность 50% 36 кг по цене за 1 кг 301 руб. 70 коп.

6. Оформите ценник на следующий товар:

Майонез «Московский» 0,25 кг жирность 67% по цене за 1 шт 31 руб. 50 коп.

7. Отпустите товар по следующим данным:

пшено 850 граммов по цене за 1 кг 15 руб. 90 коп.

горох 370 граммов по цене за 1 кг 18 руб. 60 коп.

крупа перловая 280 граммов по цене за 1 кг 16 руб. 50 коп.

8. Зарегистрируйте стоимость покупки.

9. Определите сумму сдачи с 500 рублей.

10. Составьте товарный отчет и выведите остаток товаров на 22.06.2018 г. по следующим данным:

- остаток товаров на 17.06.2018 г. – 72250 руб. 60 коп.

- наименование торгового предприятия – ПАО «Магнит»
- зав. секцией «Гастроном» - Родина Л.В., бухгалтер – Силакова Г.П.

- поступление товаров:

1. 18.06.2018 г. по накладной № 103 с ПАО «Брянский молочный комбинат» от зав. склада Мироновой С.Н. поступили молочные товары на сумму 5976 руб. 20 коп.

2. 17.06.2018 г. по накладной № 118 с оптовой базы ООО «Роспродторг» от зав. базы Сычевой А.В. поступили товары на сумму 12893 руб. 95 коп.

3. 21.06.2018 г. по накладной № 116 с ПАО «Брянский молочный комбинат» от зав. склада Мироновой С.Н. поступили товары на сумму 17009 руб. 95 коп.

- реализация товаров за данный период по секции «Молоко» составила:

1. 17.06.2018 г. приходный кассовый ордер № 172 – 10760 руб. 00 коп.

2. 18.06.2018 г. приходный кассовый ордер № 173 – 11580 руб. 00 коп.

3. 19.06.2018 г. приходный кассовый ордер № 174 – 12600 руб. 00 коп.

4. 20.06.2018 г. приходный кассовый ордер № 175 – 10200 руб. 00 коп.

5. 21.06.2018 г. приходный кассовый ордер № 176 – 8950 руб. 00 коп.

Вариант 2

1. Техника безопасности на рабочем месте продавца продовольственных товаров.

2. Организация рабочего места продавца продовольственных товаров.

3. Проверьте подлинность штрих-кода, рассчитав контрольное число образца товара.

4. Выпишите доверенность на получение товаров по следующим данным:

Доверенность № 72 от «дата текущая». 

Торговое предприятие – ООО «Пятерочка» Калужская область, г. Людиново, ул. 20 лет Октября, 69А, стр. 1, руководитель торгового предприятия – Филиппова Д.В., главный бухгалтер – Максимова З.А., расчетный счет  № 0002126758098 в Газэнергобанке.

Доверенность действительна 3 дня, выдана на имя продавца – Иванковской Надежде Геннадьевне, паспортные данные – серия 2901 № 4505678, паспорт выдан 24 июля 2012 года Людиновским ОВД Калужской области на получение следующего товара – сок «Моя семья» - 50 штук, майонез «Московский» – 240 штук, кетчуп «Кальве» – 150 штук, колбаса «Одесская» - 38 кг, сыр «Российский» - 43 кг.

Поставщик – оптовая база ООО «Роспродторг». Товар поступил по накладной № 371 от 20 июня 2016 года.

5. Выпишите накладную на отпуск товаров по следующим данным:

Отпущен товар с оптовой базы ООО «Роспродторг» по накладной № 72 от «дата текущая» кладовщиком Никитиной И.М. в магазин ООО «Пятерочка» продавцу Ивановской Н.Г. в следующем ассортименте:
1. Сок «Моя семья» 1,5 л, 5 упаковок по 10 пачек в каждой по цене за 1 пачку 51 руб. 30 коп.

2. Майонез «Московский» 67% жирность, 0,5 кг, 12 упаковок по 20 пачек в каждой по цене за  
            1пачку 34 руб. 70 коп.

3. Кетчуп «Кальве» 0,45 кг, 10 упаковок по 15 пачек в каждой по цене за 1 пачку 29 руб. 85 коп.

4. Колбаса «Одесская» полукопченая 38 кг по цене за 1 кг 236 руб. 60 коп.

5. Сыр «Российский» жирность 50% 43 кг по цене за 1 кг 297 руб. 50 коп.

6. Оформите ценник на следующий товар:

Кетчуп «Кальве» 0,45 кг по цене за 1 шт 42 руб. 30 коп.

7. Отпустите товар по следующим данным:

пшено 830 граммов по цене за 1 кг 17 руб. 80 коп.

горох 570 граммов по цене за 1 кг 22 руб. 60 коп.

крупа перловая 250 граммов по цене за 1 кг 19 руб. 50 коп.

8. Зарегистрируйте стоимость покупки.

9. Определите сумму сдачи с 500 рублей.

10. Составьте товарный отчет и выведите остаток товаров на 22.06.2018 г. по следующим данным:

- остаток товаров на 17.06.2018 г. – 72250 руб. 60 коп.

- наименование торгового предприятия – ООО «Пятерочка»
- зав. секцией «Гастроном» - Романова Л.Б., бухгалтер – Максимова З.А.

- поступление товаров:

1. 18.06.2018 г. по накладной № 107 с ПАО «Брянский молочный комбинат» от зав. склада Демидовой С.Д. поступили молочные товары на сумму 8476 руб. 20 коп.

2. 17.06.2018 г. по накладной № 121 с оптовой базы ООО «Роспродторг» от зав. базы Чепелевой А.К. поступили товары на сумму 12993 руб. 95 коп.

3. 21.06.2018 г. по накладной № 195 с ПАО «Брянский молочный комбинат» от зав. склада Демидовой С.Д. поступили товары на сумму 16004 руб. 95 коп.

- реализация товаров за данный период по секции «Молоко» составила:

1. 17.06.2018 г. приходный кассовый ордер № 174 – 11730 руб. 00 коп.

2. 18.06.2018 г. приходный кассовый ордер № 175 – 12310 руб. 00 коп.

3. 19.06.2018 г. приходный кассовый ордер № 176 – 18450 руб. 00 коп.

4. 20.06.2018 г. приходный кассовый ордер № 177 – 11800 руб. 00 коп.

5. 21.06.2018 г. приходный кассовый ордер № 178 – 9710 руб. 00 коп.

3.4. Критерии оценки
Изучение профессионального модуля ПМ.04 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих заканчивается  дифференцированным зачетом. Оценка выставляется в баллах, согласно критериям:

	Оценка в баллах
	Критерии

	«5»
	-компетенция освоена в максимальной степени

	«4»
	- компетенция освоена хорошо

	«3»
	- компетенция освоена на среднем уровне

	«2»
	- компетенция освоена ниже среднего уровня

	«1»
	- компетенция освоена  слабо или практически отсутствует



При ведении рейтинговой системы оценки и контролю знания, формированию ПК и ОК по междисциплинарному курсу модуля преподавателем учитываются:

- результаты текущего контроля знаний обучающихся;

- результаты выполнения контрольных работ;

- уровень ПК и ОК сформированных на практических занятиях;

- подготовка докладов и рефератов;

- степень участия в предметных неделях;

- участие в конкурсах профессионального мастерства.


Обучающиеся, несвоевременно выполняющие учебный план, имеющие пропуски занятий не допускаются до сдачи дифференцированного зачета.

4. Оценка по производственной практике
4.1. Общие положения

Целью оценки по производственной практике является оценка: 1) профессиональных и общих компетенций; 2) практического опыта и умений.

Оценка по учебной практике выставляется на  основании данных аттестационного листа (характеристики профессиональной деятельности обучающегося/студента на практике) с указанием видов работ, выполненных обучающимися во время  практики, проходящей на предприятиях (организациях), их объема, качества выполнения в соответствии с технологией и (или) требованиями организации, в которой проходила практика.

4.2. Виды работ практики и проверяемые результаты обучения по профессиональному модулю

4.2.1. Производственная практика 
Таблица 5.

	Выполнение работ по ПП.04.01 профессии 17353 Продавец продовольственных товаров
	

	1. Идентификация различных групп, подгрупп и видов продовольственных товаров.
	ОК 4. Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач.

	2. Оценка качества товаров по органолептическим показателям.
	ПК 3.3.   Проверять качество и количество продаваемых товаров, качество упаковки, наличие маркировки, правильность цен на товары и услуги. 
ПК 2.1. Осуществлять приемку товаров и контроль за наличием необходимых сопроводительных документов на поступившие товары. 
ОК 3. Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы.

	3. Подготовка измерительного, механического, технологического и контрольно-кассового оборудования.
	ПК 2.5. Осуществлять эксплуатацию торгово-технологического оборудования.



	4. Чтение и расшифровка маркировки продовольственных товаров.
	ПК 3.3.   Проверять качество и количество продаваемых товаров, качество упаковки, наличие маркировки, правильность цен на товары и услуги. 
ОК 4. Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач.

	5. Изучение сроков годности и условий хранения продовольственных товаров по маркировочным данным.
	ПК 3.3.   Проверять качество и количество продаваемых товаров, качество упаковки, наличие маркировки, правильность цен на товары и услуги. 
ПК 2.4. Соблюдать условия хранения, сроки годности, сроки хранения и сроки реализации продаваемых продуктов. 
ПК 2.6. Осуществлять контроль сохранности товарно-материальных ценностей.

ОК 4. Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач.

	6. Подготовка продовольственных товаров разных групп к продаже, оформление ценников.
	ПК 2.2. Осуществлять подготовку товаров к продаже, размещение и выкладку.

	7. Обслуживание покупателей, консультирование о пищевой ценности товаров, осуществление расчётов за товары, отпуск товаров.
	ПК 3.5. Осуществлять      контроль    сохранности    товарно-материальных ценностей.
ПК 2.3. Обслуживать покупателей, консультировать их о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах отдельных продовольственных товаров.

ПК 2.7. Изучать спрос покупателей.

ОК 3. Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы. 
ОК 6. Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами.
ОК 7. Соблюдать правила реализации товаров в соответствии с действующими санитарными нормами и правилами, стандартами и Правилами продажи товаров.


