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19.02.10  Технология продукции общественного питания 
  

           
группа 255-ОП (набор 2020-2024 гг.) 

                    

                                             
2. Сводные данные по бюджету времени. 
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Обозначения:  1.  Учебная практика - У                     6. Учебные сборы (от военкомата) - С 

                   
   

        

2. Производственная практика- П 
  

7.  Промежуточная аттестация - Э   
                   

   

        

3.  Преддипломная практика- ПП 
       

8. Каникулы -   
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4. Выполнение дипломного проекта- ПД 
                

  
                   

   

        

5. Защита дипломного проекта - ГИА                                       
                   

   
 

                 
   

2. Сводные данные по бюджету времени. 
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Э Э  =  =  =  =  = 39 1404 2           11 52 

    
У  У/Э Э/  =  =  =  = 31,5 1134 1 9         10,5 52 

    
П П/Э Э/ С  =  =  = 30,5 1098 2 1 8       10,5 52 

    
ГИА           19 684 2 3 7 4 4 2 2 43 

    

       
120 4320 7 13 15 4 4 2 34 199 

    



Сводные данные по бюджету времени (в неделях) 19.02.10  Технология продукции общественного питания 

 

Курсы 

Обучение по 

дисциплинам и 

междисциплинарным 

курсам 

Учебная 

практика 

Производственная практика 

Промежуточная 

аттестация 

Государственная 

итоговая 

аттестация 

Каникулы Всего по профилю 

специальности 

преддипломная 

 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 

I курс 39 0 0 0 2 0 11 52 

II курс 31,5 9 0 0 1 0 10,5 52 

III курс 30,5 1 8 0 2 0 10,5 52 

IV курс 19 3 7 4 2 6 2 43 

Всего 120 13 15 4 7 6 34 199 

 


